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RESTAURANT SAISONNICR - SAUZON

Carte des vins & spiritueux
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- LE CHAMPAGNE

e Bouzy

Alfred Tritan Grand cru millésimé 2014

e Bouzy
Rosé Alfred Tritant

¢ La Bulle Sophie Guillemot

e Roederer

/
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I LE VIN ROUGE

e Alsace

Steig Vieilles vignes, D.Ansen 2015
Cép. Pinot Noir. 12,5°. Bio. Westhoflen (67310)

o Alsace

Steig D. Ansen 2016

e Moselle

Molozay - Chateau de Vaux 2018
Cép. Pinot Noir. 12,5°. Biodynamie. 57130 Vaux

Bt Verre
86€ 17¢€
80€ 16¢€
68€ 14¢€
115 €

Bt Verre
31 €

(50cl)

34€ 7€
45€ 9¢€



Coteaux du Loir

Rouge Gorge, Dom. Belliviére 2016 65 €
Cép. Pineau d’Aunis. 13°. Biodynamie. Lhomme (72340)

e Anjou

Le fief noir — Somnambule 2020 42¢€

Cép. Gabernet Franc (90%).12,5°. Bio. St Lambert du Lattay (49750)
Bourgogne

Cuvée Eline, Dom. Marchand 2017 54 €

Cép. Pinot Noir. 12°. 1* Cru. A Gevrey-Chambertin.

Bourgogne

Chateau de Marsannay 2015 35 €

Cép. Pinot noir. 13,5°. Gétes de nuits (Fixin/Gevrey Chambertin)
Beaujolais

Chénas, Dom. Piron 2016 38€ 8€

Cép. Gamay noir. 12,5°. Villie-Morgon (69910)
Cotes du Rhone

Dom. Charvin 2017 37 €
Cép. Grenache (90%), Carignan. 14°. Bio, non filtré. Orange (84100)

e Vallée du Rhone

Dom. Trapadis Les Adrets 2012 49 €
Cép. Grenache (80%). 13,5°. Bio. AOP Rasteau (84110).

Bordeaux

Chateau Haut Selve, Graves 2017 47 €
Cép. Merlot (60%), Gabernet sauvignon (40%). 13,5°. St Selve (33650)

Bordeaux

Pessac Léognan Ch. Ferran 2010 37 €
Cép. Merlot, Cabernet sauvignon. 14°. Graves, Martillac (33650)

Languedoc

Le Cazotte - Dom Paetzold 2014 34 €
Cép. Syrah (45%), CGarignan (45%). 13,5°. Bio, Cotes catalanes.



¢ Languedoc

Exorde, Clos Mathéelisse 2015 36€ 8€
Cép. Cinsault. 12,5°. Bio. Hérault, Aspiran (34800)

e Vallée de Douro

Quinta de tedo 2013 70 €
Cép. Savedra (70%, Touriga Nacional & Franca. 14°. Portugal
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< LE ROSE Bt Verre

¢ Vendée

Le Paradis — Dom des jumeaux 2018 34€ 7€
Cépages Pinot noir & Gamay.13°. SAINS. Vallée de I'Yon (85310)

<= LE VIN BLANC Bt Verre

e Loire

Cheverny — Dom. Ph. Tessier 2020 36€ 8¢€
Cép. Sauvignon (70%). 13 %. Bio. AOC Cheverny

e Bourgogne
St Véran, D. Robert-Denogent 2016 45 €
Cép. Chardonnay. 13,6°. Vieilles vignes. Fuissé et Solutré-Pouilly

e Bourgogne

Hautes cotes de Nuits 2015 352€
Cép. Chardonnay. 13°. Moillard Grivot a Meursault

e Bourgogne

Rully 1°* cru, Dom. Belleville 2015 58€ 12€
Cép. Chardonnay. 13,5°. Géte Chalonnaise.

e Bourgogne

Pouilly Fuissé, Dom. Vessigaud 2017 39 €



Cép. Chardonnay. 13°. Solutré (71960)
¢ Cotes du Rhone

Adéle - E. Texier 2018 33€ 7€
Cép. Clairette. 13°. Bio. Rhone nord, Brézeme (26)

e Cotes du Rhone

Brezeme — E. Texier 2017 49 €
Cép. Roussane. 12,5°. Bio. Rhéne nord, Brézeme (26)

e Bordeaux

Pessac Léognan Chateu Ferran 2015 65 € 14€
Cép. Sémillon (55%), Sauvignon (45%). 12,5%. Graves (Martillac)

¢ Languedoc Roussillon

Clos des centenaires 2015 43€ 10€
Cép. Roussane (90%).14,2°. AOP Costiere de Nimes, 30600 Vauvert

Lt n'hésitez pas a emmener votre bouteille si elle n’est pas terminée !

LES APERITIFS & AUTRES ALCOOLS

Kir 4,00 €
Biere blonde ou ambrée 4,50 €
Pastis — 2 cl 2,50 €
Américano (maison) 6,00 €
Martini (rose/rouge) — 6c¢l 3,00 €
Gin Tonic 4,50 €
Campari- 4 cl 3,00 €
Whisky Glenfiddich (12 ans)/Whisky Sarrazin 4 ¢l 9,00 €
Calvados 20 ans d’age — 4 cl 8,00 €
Cognac Rémy Martin XO Excellence 25,00 €

BOISSONS SANS ALCOOL



Sirop naturel de fleurs ou plantes 3,50 €

Diabolo (menthe, citron) 3,00 €
Jus (orange, citron, tomate) 3,00 €
Chateldon, la bouteille 5,00 €
Plancoét, la bouteille 3,50 €
Apres le diner :

Café ristretto ou espresso, noir ou noisette 2,00 €
Infusion maison (menthe & verveine) 3,00 €
Thés 3,00 €

Thé Puer millésime 1983 de chez Madame Tseng 12,00 €



